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ÇORBALAR / SOUPS 
 

 (V) Mercimek Çorbası 280 TL 
Lentil Soup 

 

 Günün Çorbası 280 TL 
Soup of the Day 
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BAŞLANGIÇLAR / APPETIZERS 
 

 (G) Peynir Tabağı 750 TL 
Cheese Plate 

Yerel ve İthal Peynirlerden Özenle Seçilmiş, Farklı Doku ve 
Aromalara Sahip Gurme Seçki  

A Gourmet Selection of Carefully Curated Local and International 
Cheeses with Varied Textures and Aromas 

 

 (G) Geleneksel Türk Peynir Tabağı 500 TL 
Traditional Turkish Cheese Plate 

Anadolu'nun Zengin Mirasından Seçilmiş, Çilingir Sofralarının 
Vazgeçilmezi Klasik Peynirler 

Classic Flavors Selected from the Rich Heritage of Anatolia, 
Essential for Traditional Turkish Meze Tables 

 

(G) Karides Güveç 750 TL 
Shrimp in Casserole 

Mevsim Sebzeleri ve Eriyen Kaşar Peyniriyle Fırınlanmış, 
Tereyağında Cızırdayan Taze Karidesler 

Sizzling Fresh Shrimps Baked with Seasonal Vegetables and 
Melting Kashar Cheese 

 

(G) Kaşarlı Mantar 450 TL 
Mushroom with Kashar Cheese 

Tereyağında Sotelenmiş Taze Mantarların, Aromatik Otlar ve 
Erimiş Kaşar Peyniri ile Sunumu 

Fresh Mushrooms Sautéed in Butter, Served Hot with Aromatic 
Herbs and Melted Kashar Cheese 

 

(V) Kalem Börek 300 TL 
Crispy Cheese Rolls 

Özel Sos Eşliğinde Sunulan Peynir Dolgulu Çıtır Yufka Ruloları 
Crispy Rolls Stuffed with Cheese, Served with Special Sauce 

 

Paçanga Böreği 340 TL 
Paçanga Pastry 

Çıtır Yufka İçinde Geleneksel İsli Pastırma, Taze Sebzeler ve Eriyen 
Kaşar Peynirinin Leziz Buluşması 

A Hot and Crispy Pastry Filled with Traditional Smoky Pastrami, 
Fresh Vegetables, and Melting Kashar Cheese 
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MEZELER / MEZZES 
 

 (G) Günün Zeytinyağlı Tabağı 420 TL 
Cold Dishes Platter of the Day 

Şefin Mevsim Sebzeleri ile Günlük Olarak Hazırladığı Taze 
Zeytinyağlı Seçkisi  

Chef's Daily Selection of Fresh Olive Oil Dishes Prepared with 
Seasonal Vegetables 

 

 (V) (A) Atom Mezesi 420 TL 
Atom Appetizer 

Köz Patlıcan, Köz Biber, Baharatlar ve Sarımsaklı Yoğurt Üzerinde 
Kavrulmuş Acı Biber  

Roasted Eggplant, Peppers, Garlic and Spices, Served with Chili 
Peppers and Yoghurt 

 

 (V) (G) Girit Ezmesi 420 TL 
Cretan Paste 

Taze Otlar, Taze Fesleğen, Zeytinyağı, Sarımsak, Kuruyemiş ve 
Baharatlar ile Harmanlanmış Peynirler 

A Blend of Cheeses with Olive Oil, Garlic, Fresh Herbs, Fresh Basil, 
Spices and Nuts 

 

(A) Pastırmalı Humus 420 TL 
Hummus with Pastrami 

Geleneksel Tahinli ve Sarımsaklı Pürüzsüz Nohut Ezmesi Üzerine 
İsli Pastırma  

Traditional Smooth Hummus Blended with Tahini and Garlic, 
Topped with Smoky Pastrami 

 

Çerkez Tavuğu 420 TL 
Circassian Chicken 

Özenle Didiklenmiş Tavuk Etinin Taze Ceviz, Sarımsak ve Özel 
Baharatlarla Hazırlanan Sosla Harmanlandığı Yöresel Lezzet 

A Classic of Caucasian Cuisine: Shredded Boiled Chicken Blended 
with a Sauce of Fresh Walnuts, Garlic, Spices  

 

 (V) (G) Haydari 380 TL 
Haydari 

Süzme Yoğurt, Tereyağında Kavrulmuş Nane, Hafif Sarımsak ve 
Baharatlar 

Yoghurt with Mint, Subtle Garlic Notes and Spices Roasted in 
Butter 
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SALATALAR / SALADS 
 

 (V) (G) Akdeniz Salatası 480 TL 
Mediterranean Salad 

Akdeniz Yeşillikleri, Göbek Marul, Peynir, Salatalık, Domates ve Sos 
Eşliğinde Hafif bir Lezzet 

Mediterranean Greens, Lettuce, Cucumber, Tomato and Sauces 
 

 (VE) (G) (A) Gavurdağı Salatası 480 TL 
Gavurdagi Salad 

İnce Kıyılmış, Domates, Maydonoz, Yeşil ve Kapya Biber, Ceviz, 
Soğan ve Nar Ekşili Sos 

Finely Chopped Tomatoes, Parsley, Green and Red Peppers, 
Walnuts and Onions with Pomegranate Molasses Sauce 

 

        (G) Ton Balıklı Salata 530 TL 
Tuna Salad 

Akdeniz Yeşillikleri, Göbek Marul, Kıvırcık Marul, Ton Balığı, Havuç, 
Mısır ve Sos 

Lettuce, Mediterranean Greens, Tuna Fish, Carrot, Corn with Special 
Sauce 
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MAKARNALAR /PASTAS 
 

Tavuklu Fettuccine Alfredo 580 TL 
Fettuccine Alfredo with Chicken 

Mantar, Tavuk , Krema , Pesto Sos ve Parmesan Peyniri Eşliğinde 
Enfes Lezzet 

Fettuccine with Creamy Pesto Sauce, Sauteed Mushrooms, 
Chicken and Parmesan Cheese 

 
 

Spagetti Bolognese  580 TL 
Spaghetti Bolognese  

Kıyma, Domates Sos ve Parmesan Peynirli İtalyan Usulü Makarna 
Italian-style Pasta with Beef Bolognese Sauce, Tomatoes and 

Parmesan Cheese 
 

(V) (A) Penne Arabbiata 580 TL 
Penne Arabbiata  

Domates Sos, Acı Biber ve Parmesan Peynirli İştah Açıcı Bir Klasik 
Penne in a Rich Tomato Sauce Spiced with Hot Peppers and 

Parmesan Cheese 
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BURGERLER, DÜRÜMLER & SANDVİÇLER / 
BURGERS, WRAPS & SANDWICHES 

 

Hamburger 680 TL 
Hamburger 

El Yapımı Dana Hamburger Köftesi, Marul, Turşu, Domates, Çıtır 
Soğan, Cheddar Peyniri ve Patates Kızartması 

Handmade Beef Patty, Lettuce, Pickles, Tomato, Crispy Onions, 
Cheddar Cheese and French Fries 

 
 

Club Sandviç 440 TL 
Club Sandwich 

Izgara Tavuk, Salam, Dana Jambon, Yumurta, Erimiş Cheddar 
Peyniri, Marul, Domates, Turşu ve Patates Kızartması  

Grilled Chicken, Salami, Beef Ham, Egg, Melted Cheddar Cheese, 
Lettuce, Sliced Tomato, Pickle, Served with Crispy French Fries 

 
 

(V) Kaşarlı Tost 280 TL 
Cheese Toast 

Tereyağlı Çıtır Ekmek Dilimleri Arasında Eriyen Taze Kaşar Peyniri 
ve Patates Kızartması 

Melted Kashar Cheese Between Slices of Crispy Buttered Toast 
with Served with Crispy French Fries 

 
 

Et Dürüm 730 TL 
Beef Wrap  

Tortilla İçinde Sotelenmiş Dana Bonfile Dilimleri, Mantar, Renkli 
Biberler, Karamelize Soğan Kaşar Peyniri 

Yanında Patates ve Akdeniz Yeşillikleri ile Servis Edilir 
Slices of Beef, Mushrooms, Colorful Peppers, Caramelized Onions 

and Kashar Cheese Wrapped in a Tortilla 
Served with French Fries and Mediterranean Greens 

 
 

Tavuk Dürüm 680 TL 
Chicken Wrap  

Tortilla İçinde Sotelenmiş Tavuk Dilimleri, Mantar, Renkli Biberler, 
Karamelize Soğan ve Kaşar Peyniri 

Yanında Patates ve Akdeniz Yeşillikleri ile Servis Edilir 
Slices of Chicken, Mushrooms, Colorful Peppers, Caramelized 

Onions and Kashar Cheese Wrapped in Tortilla 
Served with French Fries and Mediterranean Greens 
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ANA YEMEKLER / MAIN COURSES 
  

(G) Karışık Izgara 1350 TL 
Mixed Grill  

Dana Bonfile, Kuzu Pirzola, Ev Yapımı Köfte ve Tavuk, Patates 
Püresi ve Sotelenmiş Sebzeler 

Selection of Beef Tenderloin, Lamb Chops, Homemade Meatballs 
and Chicken, Served with Mashed Potatoes and Sauteed 

Vegetables 
 
 

Kuzu Pirzola 1300 TL 
Lamb Chops 

Demi Glace Sos Eşliğinde Izgara Kuzu Pirzola, Patates Püresi, 
Pilav, Közlenmiş Domates ve Biber 

Grilled Lamb Chops with Demi-Glace Sauce, Mashed Potatoes, 
Rice, Roasted Tomatoes and Peppers 

 
 

(G) Mantarlı Fileminyon 1100 TL 
Beef Filet Mignon with Mushroom Sauce 

Özenle Mühürlenmiş Lokum Gibi Dana Bonfile, İpeksi Krema, 
Taze Mantar Sosu, Patates ve Taze Sebzeler 

Carefully Seared Tender Beef Filet Mignon, Served with a Silky 
Cream, Fresh Mushroom Sauce, Potatoes and Vegetables 

 
 

Şefin Spesiyali Yoğurtlu Kebap 1100 TL 
Chef’s Special Kebab with Yoghurt 

Izgara Antrikot ve El Yapımı Köftenin Çıtır Pide Üzerinde Taze Süzme 
Yoğurt, Sote Mantar, Renkli Biberler ve Domates Sosuyla İmza 

Sunumu  
Grilled Ribeye and Artisan Meatballs over Crispy Pita, Fresh 

Strained Yoghurt, Sauteed Mushrooms, Colorful Peppers and 
Tomato Sauce 

 
 

Düzce Köfte 820 TL 
Düzce Meatballs 

Yöresel Tarifiyle Düzce Köftesi, Patates, Pilav, Közlenmiş Domates 
ve Biber 

Traditional Düzce Meatballs, Potatoes, Rice, Roasted Tomatoes 
and Peppers 

 
 



!

!

 
 
 
 

Tavuk Şinitzel 820 TL 
Chicken Schnitzel 

Altın Renginde Çıtır Tavuk Şinitzel, Patates ve Taze Akdeniz Yeşillikleri 
Golden Crispy Chicken Schnitzel, Served with Potatoes and Fresh 

Mediterranean Greens 
 
 
 

(G) Beğendi Yatağında Piliç Izgara 820 TL 
Grilled Chicken on a Bed of Smoky Eggplant 

Purée  
Közlenmiş İpeksi Patlıcan Beğendi Üzerinde Izgara Piliç Dilimleri 

ve Yanında Patates ve Pilav 
Juicy Grilled Chicken Slices Served Over a Silky, Fire-Roasted 

Eggplant Purée Served with Potatoes and Rice 
 
 
 

Asya Wok Tavası  1000 TL 
Asian Wok 

Wok Tavada Yüksek Ateşte Mühürlenmiş Dana Eti ve Taze 
Sebzelerin, Soya Sosu ve Noodle ile Lezzetli Buluşması  

Asian Wok Featuring Seared Beef, Fresh Vegetables, And Noodles 
Tossed in Signature Soy Sauce 

 
 
 

 Günün Balığı  1100 TL 
Fish of the Day 

Şefin Günlük Seçimi Taze Balık, Patates, Ferahlatıcı Roka, Limon 
ve Tercihen Soğan Eşliğinde 

Chef's Daily Selection of Fresh Fish, Served with Potatoes, 
Arugula, Lemon and Optionally Onion 
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GARNİTÜRLER / SIDE DISHES 
 

 (VE) (G) Sote Sebzeler 360 TL 
Sautéed Vegetables 

Özel Çeşnilerle lezzetlendirilmiş Sote Taze Mevsim Sebzeleri 
Sautéed Fresh Seasonal Vegetables Flavored with Seasoning 

 

(VE) (G) Patates Kızartması 280 TL 
French Fries  

Çıtır Patates Kızartması ve Eşlikçi Soslar 
Crispy French Fries with Sauces 

 

(V) Pilav 330 TL 
Rice 

Pirinç ya da Bulgur Seçenekleriyle Ile Geleneksel Pilav 
Traditional Rice with a Choice of Rice or Bulgur 

 

(V) (G) Patates Püresi 330 TL 
Mashed Potatos 

Kremamsı Dokusuyla Enfes Patates Püresi 
Mashed Potatoes with a Creamy Texture 
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ÇOCUK MENÜSÜ / KIDS MENU 
 

Mini Hamburger 420 TL 
Mini Hamburger 

Hamburger Köftesi, Marul, Turşu, Domates, Çedar Peyniri ve 
Patates Tava eşliğinde  

Handmade Beef Patty with lettuce, pickles, Served with Crispy 
Dipping French Fries 

 

Mini Düzce Köfte 420 TL 
Mini Düzce Meatballs 

Ekmek arası Köfte , Marul, Soğan ve Domates eşliğinde 
Meatballs In Bread, Served with Lettuce, Onion, and Tomato 

 

(VE) (G) Mini Patates Kızartması 260 TL 
Mini French Fries 

Dışı Çıtır İçi Yumuşak Patates Kızartması  
Crispy On the Outside, Soft on the Inside French Fries 

 

(V) Mini Napoliten Soslu Penne 420 TL 
Mini Penne Napoliten 

Domates Sos, Pesto Sos ve Parmesan Peyniri eşliğinde  
Served with Tomato Sauce, Pesto Sauce, and Parmesan Cheese 
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 TATLILAR /DESSERTS 
 

(V) Düzce Fırın Sütlaç 380 TL 
Düzce Baked Rice Pudding 

Taze Düzce Sütü ile Yapılıp, Kavrulmuş Fındıkla Servis Edilen 
Sütlaç 

Rice Pudding Made with Fresh Düzce Village Milk Served with 
Nuts  

 

(V) Limonlu Cheesecake 380 TL 
Lemon Cheesecake 

 Terayağlı Çıtır Bisküvi Tabanı Üzerinde Pürüzsüz Peynir Kreması 
ve Parlak Limon Sos  

Silky Cream Cheese on Buttery Biscuit Base, Finished with Glossy 
Lemon Sauce 

 

(V) Frambuazlı Cheesecake 380 TL 
Raspberry Cheesecake 

Terayağlı Çıtır Bisküvi Tabanı Üzerinde Pürüzsüz Peynir Kreması 
ve Parlak Frambuaz Sos  

Silky Cream Cheese on Buttery Biscuit Base, Finished with Glossy 
Raspberry Sauce 

 

(V) Tiramisu 380 TL 
Tiramisù 

İpeksi Mascarpone Kreması, Enfes Espresso Aroması ve Zengin 
Kakao 

Silky Mascarpone Cream, Exqusite Espresso Aroma, and a Rich 
Touch of Cocoa 

 
 

(V) Profiterol 420 TL 
Profiteroles  

Taze Pâte à Choux Hamuru İçinde İpeksi Pastacı Kreması ve Şefin 
Sürpriz İmza Sosu  

Silky Pastry Cream Inside Fresh Pâte à Choux, Topped with Chef's 
Signature Surprise Sauce       

 (VE) (G) Taze Dilimlenmiş Mevsim Meyve 
Tabağı 420 TL 

Fresh Sliced Seasonal Fruit Platter  
Dilimlenmiş Ferahlatıcı Taze Mevsim Meyveleri  
A Refreshing Selection of Fresh Seasonal Fruits 
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ALKOLSÜZ  İÇECEKLER / SOFT DRINKS 
 

Cam Şişe Su / Glass Bottled Still Water  
330 ml / 750 ml  150 TL / 300 TL 

 

Şişe Su / Still Water  
500 ml / 1500 ml  75 TL / 150 TL 

 

S.Pellegrino  
250 ml / 750 ml  200 TL / 500 TL 

 

Maden Suyu / Sparkling Water 90 TL 
 

Meyveli Maden Suyu / Fruit Flavored Sparkling Water 120 TL 
 
 

Churchill 250 TL 
 

Coca-Cola 180 TL 
 

Fanta 180 TL 
 

Sprite 180 TL 
 

Cappy 180 TL 
 

Ayran 100 TL 
 

Red Bull / Burn 220 TL 
 

Burn  220 TL 
 

Limonata / Lemonade 250 TL 
 

Çilekli Limonata / Strawberry Lemonade 250 TL 
 

Çilekli Milkshake / Strawberry Milkshake 300 TL 
 

Muzlu Milkshake / Banana Milkshake 300 TL 
 

ALKOLSÜZ KOKTEYLLER / MOCKTAILS 
 

Virgin Mojito 500 TL 
Maden Suyu, Taze Nane, Limon, Esmer Şeker, Buz 

Sparkling Water, Fresh Mint, Lemon, Brown Sugar, Ice 
 

Tropikal Meyve Kokteyli / Tropical Fruit Cocktail  500 TL 
Ananas Suyu, Portakal Suyu, Hindistan Cevizi Şurubu, Muz, Limon Suyu, 

Taze Nane 
Pineapple Juice, Orange Juice, Coconut Syrup, Banana, Lemon Juice, Fresh 

Mint 
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SICAK İÇECEKLER / HOT BEVERAGES 
 

ÇAYLAR / TEAS 
 

Fincan Çay / Black Tea in Traditional Cup 100 TL 
Kupa Çay / Black Tea 150 TL 

French Press Bitki Çayı / Herbal Tea  200 TL 
 

KAHVELER / COFFEES 
 

Türk Kahvesi / Turkish Coffee  200 TL 
Filtre Kahve / Filter Coffee 200 TL 

Americano  220 TL 
Espresso  220 TL 

Cappuccino  220 TL 
Latte  200 TL 

Caramel Latte  200 TL 
Mocha  220 TL 

White Mocha  220 TL 
 

KLASİKLER / CLASSICS 
 

Sıcak Çikolata / Hot Chocolate  240 TL 
Salep / Milky Beverage with Cinnamon  240 TL 
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ALKOLLÜ İÇECEKLER / ALCOHOLIC 
BEVERAGES 

 
KOKTEYLLER / COCKTAILS 

 
Mojito 900 TL 

60 ml Bacardi, Maden Suyu, Taze Nane, Limon, Esmer Şeker, Buz 
60 ml Bacardi, Sparkling Water, Fresh Mint, Lemon, Brown Sugar, Ice 

 

Margarita 1000 TL 
60 ml Tekila, 30 ml Portakal Likörü, Limon Suyu 

60 ml Tekila, 30 ml Orange Liqueur, Lemon Juice 
 

Piña Collada 1000 TL 
60 ml Bacardi, Ananas Suyu, Krema, Buz 

60 ml Bacardi, Pineapple Juice, Cream, Ice 
 

White Russian 1100 TL 
60 ml Vodka, 30 ml Kahve Likörü, Krema, Buz 

60 ml Vodka, Coffee Liqueur, Cream, Ice 
 

Aperol Spritz 950 TL 
90 ml Prosecco, 60 ml Aperol, Maden Suyu, Portakal Dilimi, Buz 

90 ml Prosecco, 60 ml Aperol, Soda, Slice of Orange, Ice 
 

Dry Martini 950 TL 
60 ml Cin, 10 ml Dry Vermouth, Yeşil Zeytin, Limon Kabuğu 

60 ml Gin, 10 ml Dry Vermouth, Green Olive, Lemon Peel 
 

Blue Monday 900 TL 
30 ml Cin, 30 ml Portakal Likörü, Mavi Şurup, Soda, Buz 
30 ml Gin, 30 ml Orange Liqueur, Blue Syrup, Soda, Ice 

 

Queen Pineapple 1000 TL 
60 ml Viski, 20 ml Portakal Likörü, Ananas Suyu, Buz 

60 ml Whiskey, 20 ml Orange Liqueur, Pineapple Juice, Ice 
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ŞARAPLAR / WINES   

   

Kırmızı / Red KADEH ŞİŞE 75 cl 

Kavaklıdere Yakut 700 TL 2.000 TL 

Kavaklıdere Selection - 3.750 TL 

Sarafin - 4.750 TL 

   
Beyaz / White KADEH ŞİŞE 75 cl 

Kavaklıdere Çankaya 700 TL 2.000 TL 

Chardonnay Sarafin - 4.350 TL 

   
Pembe / Rose KADEH ŞİŞE 75 cl 

Doluca Verona Blush - 2.950 TL 

Lal Kavaklıdere 
Çalkarası 

- 2.950 TL 

 
 

BİRALAR / BEERS 33 cl 50 cl 
   

Tuborg Gold - 400 TL 

Tuborg Filtresiz - 400 TL 

Efes Pilsen - 400 TL 

Efes Pilsen Malt - 400 TL 

Bomonti Filtresiz - 400 TL 

Sol 33 cl  500 TL - 

Blanc K 1664 500 TL - 
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RAKILAR / RAKIS   
   

 TEK / 4 cl DUBLE / 8 cl 

Yeni Rakı 400 TL 600 TL 

Beylerbeyi Göbek - - 

Tekirdağ Altın Seri - - 

 
 20 cl 35 cl 

Yeni Rakı 1.750 TL 2.000 TL 

Beylerbeyi Göbek 2.200 TL 2.600 

Tekirdağ Altın Seri 2.500 TL 2.700 

 
 50 cl 70 cl 

Yeni Rakı 2.750 TL 3.250 TL 

Beylerbeyi Göbek 3.500 TL 4.000 TL 

Tekirdağ Altın Seri 3.600 TL 4.000 TL 

 
 100 cl  

Yeni Rakı 4.250 TL  

Beylerbeyi Göbek 5.000 TL  

Tekirdağ Altın Seri 5.250 TL  

 
The signature Turkish Anise-Flavored Spirit, Famously 

Known as 'Lion's Milk' when Mixed with Chilled Water and 
Ice 
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VİSKİLER / 
WHISKEYS 

   

    
 SHOT / 2 cl TEK / 4 cl DUBLE / 8 cl 
    

Chivas Regal  
12 Years 

400 TL 700 TL 1000 TL 

Chivas Regal  
18 Years 

600 TL 1100 TL 1500 TL 

Johnnie Walker  
Black Label 

500 TL 600 TL 1100 TL 

Jack Daniel’s 400 TL 700 TL 1000 TL 

 
 35 cl 70 cl  
    

Chivas Regal  
12 Years 

2.500 TL 4.400 TL  

Chivas Regal  
18 Years 

- 6.000 TL  

Johnnie Walker  
Black Label 

- 4.500 TL  

Jack Daniel’s - 5.000 TL  
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ALKOLLER / 
ALCOHOLS 

SHOT / 2 cl TEK / 4 cl DUBLE / 8 cl 

    
VOTKALAR / VODKAS    
    

Absolut Vodka 300 TL 500 TL 700 TL 

Smirnoff Vodka - - - 

    
TEKİLALAR / TEQUILAS    
    

Olmeca Silver 300 TL 500 TL 700 TL 

Olmeca Gold - - - 

    
CİNLER / GINS    
    

Gordon’s Gin 300 TL 500 TL 700 TL 

Beefeater Gin - - - 

    
ROMLAR / RUMS    
    

Bacardi Carta 
Blanca 

300 TL 500 TL 700 TL 

    
LİKÖRLER / LIQUEURS    
    

Baileys Irish Cream 300 TL - - 

Portakal / Orange 300 TL - - 

Nane / Mint 300 TL - - 

Kahve / Coffee 300 TL - - 
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ALKOLLER / 
ALCOHOLS 

35 cl 70 cl  

    
VOTKALAR / VODKAS    
    

Absolut Vodka 2.000 TL 3.800 TL  

Smirnoff Vodka - 4.000 TL  

    
TEKİLALAR / TEQUILAS    
 

   
Olmeca Silver 2.000 TL 3.000 TL  

Olmeca Gold - 4.000 TL  

    
CİNLER / GINS    
 

   
Gordon’s Gin - 3.600 TL  

Beefeater Gin - 3.750 TL  

    
ROMLAR / RUMS    
 

   
Bacardi Carta 
Blanca 

- 3.400 TL  

    
LİKÖRLER / LIQUEURS    
 

   
Baileys Irish Cream - 2.500 TL  

Portakal / Orange - 2.000 TL  

Nane / Mint - 2.000 TL  

Kahve / Coffee - 2.000 TL  

 


